HAUPTSPEISEN - MAIN DISHES

SPEZIALITATEN - SPECIALS
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fried rice - egg - carrots - corn -
spring onions
a. Tofu tofu " - 11,90
b. Ente duck ' - 14,90
c. Huhn chicken - 11,90 b. Karaage
d.Karaage ' - 13,90 c. Chicken Katsu
f. Garnelen prawns © - 13,90 d. Pork Katsu

Japanaese curry -
pickled vegetables - rice
a. Tofu Katsu

.l ol R s e

EGG FRIED RICE UDON CURRY - 13,90 DONBURI 13,90
gebratener Reis - Ei - Karroten - Japanisches Curry - Japanisches Curry - Reisbowl - Soja Dashi Sauce -

Mais - Lauchzwiebeln eingelegtes Gemiise - Reis eingelegtes Gemiise - Udon Ei - Zwiebeln - Lauchzwiebeln

Rice bowl - soy dashi sauce -
egg - onions - spring onions
a. Huhn chicken
b. Tofu & Pilze tofu & mushrooms

Japanese curry -
pickled vegetables - Udon
a. Tofu Katsu

b. Karaage c. Chicken Katsu
c. Chicken Katsu d. Pork Katsu
d. Pork Katsu e. Schweinefleisch pork

DESSERTS

70. MOCHI 2 si.

mit roter Bohnenpaste
with red bean paste

3,00

7. MATCHA ICE CREAM

2 Kugeln/2 scoops
Griintee Eis
Green tea ice cream

73. DESSERTS OF THE DAY

nur solange der Vorrat reicht
Only while stocks last

6,00

GETRANKE - BEVERAGES

HOMEMADES

SUNSHINE-

Orange - Maracuja - Vanille - Zitronensaft
Orange - passion fruit - vanilla - lemon juice

INNOCENT SUNRISE"

Orange - Zitrone - Sprudelwasser - Erdbeere
Orange - lemon - sparkling water - strawberry

BE MY LIME CRUSH

Limette - brauner Zucker - Soda - Crushed Ice
Lime - brown sugar - soda - crushed ice

LYCHEEICETEA

Lychee - Limette - Crushed Ice - Soda
Lychee - lime - crushed ice - soda

YUZU ICETEA

Yuzu - Limette - Crushed Ice - Soda
Yuzu - lime - crushed ice - soda

PLUMICETEA
Pflaume - Wildbeeren Mix - Crushed Ice - Soda
Plum - wildberry mix - crushed ice - soda

MANGO LASSI

Mango - Kokosmilch - Zucker
Mango - coconut milk - sugar

ALLE PREISE IN EUR. INKL. MWST

a. Eier, b. Fisch, c. Krebstiere, d. Milch & Laktose, e. Sellerie, f, Sesam, g. Schwefeldioxid & Sulphite, h. Erdnisse, i. Glutenhaltiges Getreide,

j. Lupine, k. Schalenfriichte, |. Senf, m. Sojabohnen, n. Weichtiere
1= mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat,
8 = mit MilcheiweiB, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit StiBungsmitteln, 12 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpokelsalz,
15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivitdt und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

GETRANKE - BEVERAGES

SOFTDRINKS

PEPSI/PEPSIZERO/7UP/ 02.2,50  04L4,00
SCHWIP SCHWAP ORANGE
SELTERS 02.2,50 075L6,00

Medium or Naturelle

FEVER TREE 02L 2,90 04L 4,50
Wild Berry / Tonic / Ginger Ale

FRUCHTIGES

02L2,90104L4,50

ORANGENSAFT, APFELSAFT, ANANASSAFT,
PINK GRAPEFRUIT SAFT, CRANBERRY NEKTAR,
MANGO FRUCHTSAFTGETRANK,
MARACUJA FRUCHTSAFTGETRANK, LYCHEE
SCHORLEN / SPRITZERS

Alle Safte/Nektare und Fruchtsaftgetranke als Schorlen
All juices/nectars and fruit juice drinks as spritzers

TEA

FRISCHER INGWER TEE 4,00
fresh ginger Tea with honey
FRISCHER ZITRONENGRAS TEE 4,00

fresh lemongrass Tea

PREMIUM TEA

Aus der Kanne - From the Tea Pot

JAPAN GRUNER TEE 6,00
Bio Sencha Superfine aus Uji, Kyoto
JASMIN TEE 6,00

Dragon Phoenix Pearls Green Jasmin Tea
aus Fujian Provinz, China

VOM FASS DRAFT BEER

BERLINER PILSNER 0,3L 4,00 0,5L 5,50
ALLGAUER BUBLE HEFEWEIZEN' 03.4,00 05.5,50
OBERDORFER HELLES 03.4,00 05.5,50
FLASCHENBIER BOTTLED BEER

BERLINER PILSNER ALKOHOLFREI FI.0,33L 3,40
ASAHI BIER j:ip. Bier! FI.0,33L 3,50
ALLGAUER BUBLE HEFEWEIZEN 0.5L5,50
AIkohE)Ifrei

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN 0.5L 5,50

Dunkel oder Kristall
Dark or Crystal

APERITIF

APEROL SPRITZ 7,50
Aperol - Prosecco - Soda - Eis

APEROL MANGO 7,50
Mango Fruchtsaftgetrénk - Limetten - Prosecco - Soda - Eis
LIMONCELLO SPRITZ 7,50
Limoncello - Prosecco - Soda - Eis

LILLET WILDBERRY 7,50

Lillet Wildberry - Prosecco - Soda - Eis

DIGESTIVE

HOMEMADE LYCHEE SHOT 2¢12,50 4c1 4,00
Kwai Feh, Vodka , Lychee ganze Frichte,
Lychee Sirup

SUNTORY TOKI jap. blended Whiskey 4c1 4,00
NIKKA FROM THE BARREL jzp. blended Whiskey 4¢1 8,00
NAYUTA NO TOKI SOBA SHOCHU 4c1 4,00
ROKU GIN 4c1 4,00
ABSOLUT VODKA 4c1 3,50
SAKE warm oder kalt Karaffe 4,00
WEINE
CAVA

ELEMENTARIO CAVA RESERVA BRUT 2021
Gold schmimmernd. Im Bouquet finden sich Aromen von reifen
Apfeln, Limette und feinen Gebécknoten
5,90 - 33,90

ROSE

IZADI LARROSA ROSADO 2022
Frisch, fruchtig, kraftig und elegant. Pfirsich, Apfel und Birne,
neben roten Waldbeeren und einem Hauch Kirsche.
5,50 - 29,90

WEISSWEINE
VARANE CHARDONNAY 2023

Aromen sommerlicher Friichte wie Aprikose, Weinbergpfirsich,
Birne und den Duft einer Sommerwiese.
5,00 - 22,90

TERRAS GAUDA O ROSAL 2022
Aromatischer und komplexer WeiBwein. Mineralisch, Pfirsich,
Zitrusfriichte, balsamische Noten und weiBe Bliten.

8,00 - 44,90

ROTWEINE
MURUVE TINTA DE TORO 2022

Fille und Kraft. Ein wirdiger Vertreter der Region. Duft von
wilden Beeren wie Brombeere und Maulbeere. Am Gaumen sehr
schon strukturiert, mit vollem Kérper und angenehmen Tanninen.

5,00 - 24,90
CAPCANES CAP SENTIT PINOT NOIR 2021
Zart. Leichter Korper und frische. Im Glas leuchtet er in einem

hellen Rubinrot, Dunkle Frucht - und Beerennote.
5,50 - 28,90

AkazienstraBe 24 | 10823 Berlin

www.dragonfly.berlin




TAPAS - VORPSPEISEN - APPETIZERS

RUSE

Herzlich willkommen zu unserem japanischen Tapas-Erlebnis! Um lhnen eine harmonische und vielféltige Geschmacksreise zu
ermoglichen, empfehlen wir, 3-4 Gerichte pro Person zu bestellen. In Japan werden diese Kostlichkeiten
traditionell stets von einem alkoholischen Getrénk begleitet — sei es Sake, Bier oder ein anderer erfrischender Drink.
Welcome to our Japanese tapas experience! To provide you with a harmonious and diverse culinary journey, we recommend ordering 3-4 dishes per
person. In Japan, these delicacies are traditionally enjoyed with an alcoholic beverage — whether it's sake, beer, or another refreshing drink.

x

GYOZA s Stk./pcs.

WONTON 5 Stk./pcs. 5,°°

NAMA HARUMAKI > sik./pcs.

HARUMAKI > Stk./pcs.

a. Garnelen pra
b. Gemiise vegeta

Lauchzwiebeln - Soja Dip
Jjapanese dumplings -
white cabbage - sesame oil -
spring onions - soy dip
Wahlweise optionally:

wns ©
bles

homemade dumplings - soy dip
Wahlweise optionally:

a. Garnelen & Huhn

minced prawns & pork <
b. Pilze & Tofu
tofu & mushrooms

5,0 5,00
Japanische Teigtaschen - Hausgemachte Teigtaschen - Sommerrollen - Salat - Krauter - Frahlingsrollen - Gemuse -
WeiBkohl - Sesamal - Soja Dip Reisnudeln - Erdnuss-Dip Lauchzwiebeln - Soja Dip

summer rolls - salad - herbs - rice
vermicelli - peanut dip
Wahlweise optionally:
a. Huhn chicken - 5,00
b. Garnelen prawns < - 6,00
c. Tofu v - 5,00

spring rolls - vegetables-:
spring onions - soy dip
Wahlweise optionally:
a. Garnelen & Schweinehack

minced prawns & pork
b. Pilze & Tofu
tofu & mushrooms

4’00

EDAMAME 4,00

HORENSO GOMAAE .7 4,

5 . -
WAKAME SALAD .7+ 4,°

siiBe Tare

Sweet tare

SlBkartoffeln - Frittiert -

sweet potatoes - deep fried -

Sojabohnen - Meersalz
Soybeans - Sea salt

Spinat - Sesam Dressing -
Sesam

spinach - sesame dressing -
sesame

Seetang - Sesam Dressing -
Sesam

seaweed - sesame dressing -
sesame

EBI TEMPURA : st

k/pcs. 6,%°

YASAI TEMPURA 5,%°

KARAAGE ~- | 5,%°

AGEDASHITOFU .4,

Soja Dip

Garnelen - Mayo oder sliBer

prawns - mayo or sweet soy dip

saisonales Gemiise Tempura -
stiBer Soja Dip
seasonal vegetables Tempura -
sweet soy dip

Huhnerschenkel - Mayo Dip
chicken thighs - mayo dip

Tofu - Lauchzwiebeln - Soja
Dashi Sauce
tofu - spring onions - soy dashi
sauce

5"". JF-H';" 3
Ty

Poppukon

' '*#L
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3’90

MIXTEMPURA 10,%°

MISO SOUP

COCONUT SOUP

Maiskorner - stiBer

corn kernels - sweet soy dip

Soja Dip

Garnelen - saisonales Gemise -
Mayo oder siiBer Soja Dip
prawns - seasonal vegetables

Tempura - mayo or sweet soy dip

u Empfohlen - Recommended

Vegetarisch - vegetarian

Dashi - Tofu - Seetang - Miso
dashi - tofu - seaweed - miso

Wahlweise optionally:
a.Lachs sa/mon >~ /7 - 5,00
b. Tofu «7 - 4,00

Briihe - Pilze - Galgant -
Zitronengras - Kokosmilch
broth - mushrooms - galangal -

lemongrass - coconut milk

Wahlweise optionally:

a. Huhn chicken - 4,50
b. Garnelen prawns « - 5,50
c. Tofuw? » - 4,50

TAPAS - GRILLSPIESSE - GRILLED SKEWERS

Saftige GrillspieBe mit Teriyaki-Glasur, serviert mit Mayo-Wasabi Sauce
Delicious grilled skewers with Teriyaki glaze, served with mayo-wasabi sauce

ORI

TORINIKU

Hihnerschenkel ohne Knochen
chicken thigh boneless

Huhnerbrust

chicken breast prawns

ASUPARABEKON 4.

ENOKI MAKI 5,%

e
ASUPARA

4| |INARI ENOKI 4,°

Spargel - Schweinebauch
asparagus - pork belly

Enoki Pilze - Schweinebauch
enoki mushrooms - pork belly

griner Spargel
green asparagus

Enoki Pilze - Tofuhaut
enoki mushrooms - tofu skin

ZUKKINI 3,2 |NASUBI 4| |ERYNGII 5,90
Zucchini Aubergine Krauterseitlinge
courgette egg plant king oyster mushrooms

20 KUCHIYAKI PLATE 4 sik/4pcs. - 8,90

Wir kreieren fir Sie eine exquisite Auswahl von unseren SpieBen zum Probieren & GenieBen.
We create a delightful collection of skewers for you to sample and savor.

TAPAS PLATTEN - TAPAS PLATES

Kdnnen Sie sich nicht entscheiden? Probieren Sie doch unsere vielfdltigen, vorgefertigten Tapas-Platten! Zu jeder Platte servieren wir
Ihnen kostenlos ein 0,3 bzw. 0,33 | Bier oder ein Softgetrdank(pro Person), um lhnen ein authentisches jap. Tapas-Erlebnis zu bieten.
Can‘t decide? Try our variety of pre-made tapas platters! With each platter, we offer a complimentary 0.3 or 0.33 | beer or a soft drink (per person) to bring

you an authentic Japanese tapas experience.

s0. TONBO PLATE 21,%°

51. TOKYO TAVERN PLATE 21,%°

52. IZAKAYA DELIGHT PLATE 19,

je 2 Stk. Yakitori & Enoki Maki SpieB,
Miso Soup mit Tofu, Spinatsalad
mit Sesamdressing, Gyoza mit Garnelen
2 pcs. each Yakitori & Enoki Maki skewer,
Miso soup with tofu, spinach salad with sesame
dressing, Gyoza with prawns

Mix Tempura, Agedashi Tofu
Edamame, Coconut Soup Huhn
Mix Tempura, Agedashi tofu
Coconut Soup Chicken, Edamame

Wonton mit Garnelen und Huhn 5 Stk.,
Dragonfly Egg, 2 Stk. Sake Spiel3,
Miso Soup mit Lachs, Wakame Salat
Wonton with shrimp & chicken, Dragonfly Egg
2 pcs. Sake Skewer, Miso soup with salmon,
Wakame salad

53. ZEN PLATE 19,%°

54. LOVERS SET for 2 42,°°

s5. FAMILY PLATE for 4 99,%°

Sommerrolle mit Tofu,
frittierte StiBkartoffeln in siBer Sojasauce,
Miso Soup mit Tofu, Gemiise Tempura,
frittierte Tempura Maiskorner
sommerrolls with tofu, deep fried sweet
potatoes in sweet soy sauce,
Miso Soup with tofu, vegetables Tempura,
corn tempura

Gyoza mit Garnelen 5 Stk.,
Wonton mit Huhn & Garnelen 5 Stk.,
2x Dragonfly Egg, 2 Miso Soup mit Lachs,
je 2 Stk. Hihnerschenkel, Enoki Pilze mit
Schweinebauch, Krauterseitling Spie3
Gyoza with prawns 5 pcs.,

Wonton with chicken & prawns 5 pcs.
Dragonfly Egg 2 pcs., 2 miso soup with salmon
2 pcs. each chicken thigh, enoki and pork belly,
king oyster mushroom skewer

16 SpieBe nach Wahl, 4 Stk. Ebi Tempura,
4 Stk. Frihlingsrolle mit Garnelen &
Schweinehack, Gemiise Tempura,
2x Karaage, Edamame, Wakame Salad,
Mango Salad mit Garnelen,
4x Miso Soup mit Tofu
16 skewers of your choice, Ebi Tempura 4 pcs.,
spring rolls 4 pcs. with prawns and minced
pork, vegetable Tempura, 2x Karaage,
edamame, wakame salad, mango salad with
prawns, 4x miso soup with tofu

TAPAS -

SALATE - SALADS

s0. MANGO SALAD |

Mango - Gurke - saisonaler Salat -
Soja Vinaigrette
Mango - cucumber - seasonal salad -
soy vinaigrette
Wahlweise optionally:
a. Garnelen prawns «» /7 - 6,00
b. Tofu »-5,00

UDON SUPPE 13,20

UDON NUDELN - UDON NOODLES

COLD UDON 13,
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UDON YAKI!

Udon - Dashi - Pak Choi - Shiitake -
Wakame - Lauchzwiebeln -Ei
Udon - dashi - pak choi - shiitake - wakame -
Sspring onions -egg
Wahlweise optionally:

a. Tofu & Krauterseitlinge =
Tofu & king oyster mushrooms
b. Garnelen & Huhn ecin
prawns and chicken

Kalte Udon - Kalte Dashi - Pak Choi -
Shiitake - Wakame - Lauchzwiebeln - Ei
Cold Udon - Cold dashi - pak choi - shiitake -

wakame - spring onions - egg
Wahlweise optionally:

a. Tofu & Krauterseitlinge =
Tofu & king oyster mushrooms
b. Karaage =<
c. Mix Tempura =<

Udon - saisonales Gemise -
dunkle Sauce -
Udon - seasonal vegetables - dark sauce -

a. Tofu = - 11,90
b. Ente ' - 14,90
c. Huhn - 11,90

d. Karaage '- 12,90
f. Garnelen < - 11,90
g.Lachs - 14,90

REIS GERICHTE - RICE DISHES

Wahlen Sie zuerst lhre Lieblingssauce und dann Ihr Protein. Alle Gerichte werden mit saisonalem Gemiise und Reis serviert
First choose your favorite sauce and then your protein.All dishes are served with seasonal vegetables and rice

COCONUT CURRY

PEANUT CURRY o+

o ‘ﬁﬂu
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TERIYAKI SAUCE -

Rotes Curry - Kokosmilch
red curry - coconut milk

Rotes Curry - Erdnusspaste - Kokosmilch
red curry - peanut paste - coconut milk

Teriyaki Sauce - Sesam
teriyaki sauce - sesame

A TOFU"-11,90 | 8.ENTE -14,90 | c HUHN -11,90 | o. KARAAGE -13,90 |

. EBITEMPURA: -1590 | F GARNELEN c-13,90 | c.LACHS: - 15,90

 SIDES_

st. GOHAN
s2. UDON

Dicke Weizennudeln - thick wheat noodles

s3. SUSSKARTOFFELPOMMES

sweet potato fries

Reis - rice

sa. DIPS Extra Dip 1,50
ss. TSUKOMONO 3,50
2,50 . ) .
Eingelegtes saisonales Gemise
3,50 pickled seasonal vegetables
se. DRAGONFLY EGG 7 + 2,50
4,50 pochiertes Ei - Soja Dashi Sauce

poached egg - soy dashi sauce



